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במשך מאות שנים, היין של כרמי תל גזר נודע ברחבי העולם העתיק. היום, כרמי אלול משיבים את המסורת ההיסטורית ארוכת השנים הזו עם 

יקב בוטיק שכולו אומר כבוד לאדמה ולטבע. מתהליך הגידול בשיטות חקלאיות מסורתיות ללא הדברה ודשנים כימיים, דרך הקפדנות ההלכתית 

הבלתי מתפשרת ועד לתהליך הפקת היין האורגני בתנאי פיקוח בסטנדרטים הגבוהים ביותר וללא תוספת סולפיטים – אנו מעניקים לכם יין טהור, 

איכותי וכמובן – בעל טעם מופלא וטבעי.

מסורת של עשיית יין
המסע של היקב נולד עוד בילדותו של משה אלול, בן רחובות ובוגר בית הספר החקלאי “מקוה ישראל”, שם ספג לראשונה את יסודות הגפן, 

האדמה והייננות ואת ההבנה שיין איננו רק משקה, אלא דרך חיים. מתוך סקרנות עמוקה ורצון לחולל שינוי, ליוותה אותו שאלה אחת מהותית: 

האם ניתן לייצר יין איכותי טהור, חי ונאמן לכרם, מבלי להיעזר בכימיקלים? שאלה זו הפכה למצפן דרכו ולבסיס הפילוסופיה של יקב כרמי 

אלול עד היום. את התשובה מצא בארצות הברית, שם נחשף לעולמות החקלאות האורגנית והביו־דינמית. יחד עם רעייתו החל להתנסות בייצור 

יין טבעי, מתוך חיבור עמוק לערכי הסביבה, למורשת היהודית העתיקה ולעשיית היין.

כיום היקב מטפח גם את כרם המקדש – כרם חדש וייחודי שמסמל את דור ההמשך ואת חזון העתיד של כרמי אלול. מכרם זה יופקו בעתיד 

יינות נדירים, שימשיכו לבטא את הקשר שבין אדמה, זמן ואדם – ברוח המסורת שעליה נבנה היקב.

מהחזון אל הכרם
לאחר שובו לישראל רכש משה קרקע חקלאית בכרמי יוסף, והחזיר אותה – בניגוד לכל הסיכויים – לעיבוד אורגני מלא. שנים של עבודה 

עקבית, שיתוף פעולה עם חוקרים מובילים וגיוס ייננים מומחים הביאו להסמכת היקב כאורגני וליצירת יינות בוטיק ברמה גבוהה במיוחד.

כיום, צוות היקב – הכולל ייננים, אגרונומים ואנשי שטח – פועל בהרמוניה מדויקת כדי להבטיח שכל בקבוק ישקף את חזון היקב: יין טהור, 

טבעי, ללא חומרי שימור, סולפיטים או תוספים מלאכותיים. מנטיעה ועד הבקבוק – כל שלב בפיקוח קפדני.

חיבור בין מסורת לטבע
הגפנים גדלות על קרקע אורגנית, ללא חומרי הדברה או דישון כימי, בשיטות ביו-דינמיות השומרות על איזון טבעי ועל קרקע שנטעה יין במשך 

אלפי שנים. כל זן נבחר בקפידה כדי להפיק יין בעל עומק, אלגנטיות וטוהר נדירים. כרמי אלול הוא כיום היקב היחיד בישראל שבו כל שלבי 

הייצור – מהנטיעה ועד איטום הבקבוק – מתבצעים באותן שיטות טבעיות לחלוטין ובכשרות מהודרת.

הזמנה לטעימה
חזון היקב להחיות את שיטות היין העתיקות של ארץ ישראל כבר הפך למציאות. אנו מזמינים אתכם לטעום, להריח ולהרגיש את היין שמספר 

את סיפורו של המקום – כשר, טבעי, אורגני וללא תוספת סולפיטים – יין שמבטא את נשמת הארץ בכל לגימה.

מגוון סגנונות כולם פרי האדמה.
ביקב כרמי אלול אנו מציעים מבחר יינות לבנים, כתום, אדומים ורוזה – כל אחד מהם מביא עמו מנעד רחב של טעמים 

וארומות, המשקפים את שפע האדמה ואת טוהר הגפנים.

תהליכי הייצור הייחודיים שלנו לא רק מעניקים ליין עומק ועושר חושי יוצא דופן, אלא גם שומרים על יתרונותיו 
הבריאותיים הטבעיים – כפי שהטבע התכוון.
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קיץ   לבן 2024 

אזור גידול: מורדות הרי יהודה, למרגלות תל גזר

שנת נטיעה: 2013

הרכב זנים: סוביניון בלאן, שנין בלאן

על היין: יין מרענן – קליל ובעל בעל טעמים פירותיים, מענג לימי הקיץ החמים, 

אידיאלי להגשה לצד פלטת גבינות בשלות. הענבים נבצרו בבשלות מדויקת על 

מנת להביא את קסם טעם היין שלנו – שילוב בין ענבי סוביניון בלאן ושנין בלאן 

הגדלים בכרמנו.

התהליך: תסיסה קרה במכלי נירוסטה, תוך שימור הארומות הפירותיות 

והפרחוניות ומזכיר אפרסק לבן, פסיפלורה, אגס ופרי הדר עם סיומת של יערת 

דבש, כל אלו טומנים הבטחה לטעמו העדין והמתקתק.

אופי היין: יין זה ניחן ברעננות מעודנת, איזון מרשים בין מתיקות קלה לחמיצות 

טבעית ותחושת פה חלקה ואלגנטית. בסיומת מתקבל גוף בינוני, מרקם רך, 

וסיומת מעט מתוקה שמדגישה את הארומה הפירותית השלמה.

אלכוהול 13%

כשר | מחיר מומלץ לצרכן 120 ₪ 

קיץ רוזה 2024

אזור גידול: מורדות הרי יהודה, למרגלות תל גזר

שנת נטיעה: 2013

הרכב זנים: מוסקט המבורג, סירה, מרלו, קברנה פרנק

על היין: הבלנד המיוחד משלב זנים ארומטיים בניחוחות פרחוניים ופירותיים, 

המעניקים ליין צבע אפרסק רך וארומות טריות המזכירות תותים אדומים ופלחי 

אשכולית. רוזה אלגנטי, קליל ושובב, מושלם לימי הקיץ החמים ולרגעים של 

נחת ואהבה.

התהליך: האשכולות נבצרו בבציר ידני מוקדם לשמירה על רעננות מרבית, 

הושרו לפרק זמן קצר במגע עם הקליפות והותססו בתסיסה קרה במכלי 

נירוסטה. השיטה מאפשרת שמירה מדויקת על צבע בהיר, איזון טבעי וטעמים 

נקיים.

אופי היין: יין זה מתאפיין בארומות של פטל, לוונדר ומרווה רעננה. בפה הוא 

מציג גוף בינוני, חמיצות מאוזנת וטעמים פירותיים שממשיכים לאורך סיומת 

נעימה ואלגנטית. 

רוזה יבש, רך ורענן שמביא לידי ביטוי את קיץ הרי יהודה במלוא קסמו.

המלצת הגשה: ישתלב נהדר עם דגים, גבינות רכות ומנות ים תיכוניות קלילות.

אלכוהול 13% | כשר | מחיר מומלץ לצרכן 120 ₪ 



קיץ אדום 2024 | בלנד זני הכרם 

 אזור גידול: מורדות הרי יהודה, למרגלות תל גזר

הרכב זנים: בלנד זנים אדומים – קברנה סוביניון, סירה, מלבק, פטיט סירה, 

מרלו וסנג’ובזה

על היין: ההתמחות בחקלאות בת קיימא ועמקות האדמה באזור מביאות 

לידי ביטוי את קסם הטעם של היין האדום שלנו.

התהליך: הענבים נבצרו בבציר ידני והותססו בנפרד במכלי נירוסטה לשמירה 

על רעננות הפרי וטוהר הזנים. 

אופי היין: ליין צבע אדום בוהק, עם ארומות פרי יער, פלפל שחור, תבלינים 

עדינים ונגיעה של קינמון. בפה מורגש גוף בינוני, חמיצות רעננה וטאנינים 

רכים, היוצרים תחושת איזון ונעימות.

המלצת הגשה: להגיש מעט מקורר לצד מנות פתיחה, גבינות קשות, פסטות 

ברוטב עגבניות או תבשילי קיץ קלילים. ללא תוספת סולפיטים.

אלכוהול 14% 

כשר | מחיר מומלץ לצרכן 120 ₪

קיץ סומאק 2024  

 אזור גידול: מורדות הרי יהודה, למרגלות תל גזר

הרכב זנים: בלנד ענבי מוסקט המבורגי ומלבק

אופי היין: יין אדום קליל עם צבע בוהק, צלול וניואנס ארומטי מפתה. בפה 

מתגלות מורכבות ועדינות, חמיצות מאוזנת וסיומת מתמשכת. היין עבר סינון 

גס בלבד, תוך שמירה על אופיו הטבעי.

התהליך: כל זן נבצר בבציר ידני והותסס בנפרד במכלי נירוסטה לשמירת 

רעננות הפרי.

המלצת הגשה: לקרר ולהגיש לצד מנות מורכבות כמו גבינות מיושנות, אוכל 

 אסיאתי מתובל, קינוחים עדינים ומתוקים.

יין טבעי ללא תוספת סולפיטים.

אלכוהול 13% 

כשר | מחיר מומלץ לצרכן 120 ₪



גזר 2024 | יין כתום יבש 

 אזור גידול: מורדות הרי יהודה, למרגלות תל גזר

הרכב זנים: סוביניון בלאן, שנין בלאן ומוסקט קנלי

על היין: ענבי היין נבצרו ידנית והותססו במגע עם הקליפות לתקופה 

ממושכת, לשם הפקת צבע וניחוחות עמוקים, תוך שמירה על טבעיות 

מלאה וללא תוספות.

אופי היין: היין בעל צבע כתום־זהוב, גוף בינוני, מרקם עשיר ותחושת פה 

 מלאה.

התהליך: יין כתום יבש, המופק מענבים לבנים בתהליך ייחודי של תסיסה על 

 קליפת הענב במשך כ־40 ימים.

הקליפה מעניקה לו טעם ואופי ארומטי עשיר עם רמיזות של עשבי תיבול, 

 פרחים מיובשים ודבש עדין.

היין עבר סינון גס בלבד לשמירת צלילות טבעית ואופי ייחודי.

המלצת הגשה:

להגיש קר לצד גבינות מיושנות, אוכל אסיאתי או תבשילי בשר עדינים.

אלכוהול 13%

כשר | מחיר מומלץ לצרכן 140 ₪ 

לוח גזר – סוד האותיות החרוט באבן

בלב אזור תל גזר, לא הרחק מהכרמים של אלול, התגלה אחד 

הממצאים החשובים בתולדות התרבות העברית – לוח גזר.

לוח האבן, שנכתב לפני כ־3,000 שנה, נושא את תיעוד החקלאות 

העונתי הקדום ביותר בארץ ישראל. הוא מתאר את מחזור השנה 

החקלאית – זריעה, קציר, בציר ואסיף – ומעיד על הקשר העמוק 

שבין האדם לאדמתו כבר מראשית ההיסטוריה.

כשם שהלוח שימר את סדר העונות, כך גם כרמי אלול שומרים על 

ההרמוניה שבין זמן, אדמה ואדם – וממשיכים מסורת בת אלפי 

שנים של עבודת אדמה ויצירת יין טהור שמספר את סיפור המקום.

שמות היינות של היקב נלקחו מהכיתובים החרוטים בלוח, שנמצא 

באזורנו בשנת 1908, ומופיע בגודלו המקורי על כל תוויות היין.
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אסיף 2023 

הרכב זנים: קברנה סוביניון, מרלו, מלבק, קברנה פרנק ופטי ורדו

 התהליך: הענבים נבצרו בשיא בשלותם ועברו מיון קפדני.

כל זן נבצר בבציר ידני סלקטיבי והותסס בנפרד במכלי נירוסטה על שמרי פרא 

 טבעיים, לשם מיצוי ארומטי וטעמי עומק מרשימים.

לאחר סיום התסיסה, היין הועבר להתיישנות בת 18 חודשים בחביות עץ אלון 

צרפתי, ולאחר מכן סונן קלות בלבד לשמירה על אופיו העשיר והטבעי.

 אופי היין: בלנד בורדולזי קלאסי, בעל צבע אדום עמוק וצלול.

ניחוחותיו משלבים פירות אדומים ושחורים, רמיזות של תבלינים, עץ אלון עדין 

 וטבק קלוי.

בפה מתגלה יין מלא־גוף, מאוזן ומורכב, עם מרקם עשיר, חמיצות מדויקת 

וסיומת ארוכה ואלגנטית.

המלצת הגשה:

להגיש לצד מנות בשריות צלויות, פסטות ברוטב עשיר וגבינות מיושנות.

אלכוהול 14.5%

כשר | מחיר מומלץ לצרכן 160 ₪ 

זמר 2023 

הרכב זנים: סירה, קברנה פרנק, פטיט סירה

התהליך: היין נבצר בבציר ידני סלקטיבי והותסס באופן טבעי על שמרי 

פרא. לאחר השריה ארוכה למיצוי ארומות וטעמים, היין התבגר בחביות עץ 

אלון צרפתי במשך כ־18 חודשים, ולאחר מכן סונן קלות בלבד לשמירה 

על אופיו האותנטי.

אופי היין: יין אדום עשיר ובעל עומק, המאופיין באיזון מרשים בין עוצמה 

לאלגנטיות. ניחוחות של פירות יער שחורים, שזיף בשל ועשבי תיבול 

ים־תיכוניים נפתחים בהדרגה ומתפתחים לכיוון רמיזות של פלפל אנגלי, 

עץ ארז וטבק עדין. בפה מתקבל מרקם קטיפתי וגוף בינוני־מלא, חמיצות 

רעננה וסיומת ארוכה ומורכבת.

המלצת הגשה: מתאים לליווי מנות בשריות עסיסיות, תבשילי קדירה, 

פסטות עשירות וגבינות מיושנות.

אלכוהול 13.5%

כשר | מחיר מומלץ לצרכן 170 ₪



הגפן 21, מושב יציץ | טל: 08-9102840, פקס: 08-8513915. 
www.elulwine.co.il :אתר sales.elulwine@gmail.com :מייל

 לשמור

C°18 בקירור
 כרמים

אורגניים
 ללא חומריםטבעוני

משמרים
 ללא תוספת

סולפיטים

@elul_wine חפשו אותנו באינסטגרם:
חפשו אותנו בפייסבוק: Elul Vineyards - כרמי אלול


